
S T A R T E R

B E I L A G E N  

H A U P T G E R I C H T E  

D E S S E R T

K L A S S I K E R

Wedges mit Sourcream

Schnitzel vom Schwein
Linsen-Kokos-Suppe

Steakhouse Pommes

Süsskartoffel Pommes 

Berliner BouletteKäsespätzle Schnitzel
"Ruderklause"

Bauernfrühstück

Flammkuchen

Mit Kokosmilch, Karotten, Ingwer und
Chorizosalami

Schmand, Schinken, rote Zwiebeln,
Büffelmozzarella, Cheddar, Hartkäse

Hausgemachte Spätzle,
Bergkäse, Emmentaler, Speck

und Röstzwiebeln

Bauernbrot, Senf,
Schweineschnitzel und

Spiegelei

Bratkartoffeln, Eier und
Schinkenspeck 

5,0

12,5

3,5

4

10

Ruderklause 

Menü
Schweineschnitzel aus der Oberschale,
Bratkartoffeln, Buttermischgemüse

Mit Bratkartoffeln, Spiegelei
und hausgemachten

Gurkensalat

W I E  F R Ü H E R !

10 
9,5

9
11,5

Würzfleisch
Schweinefleisch, Zwiebeln, Champignons mit
Gouda überbacken dazu Brot, Worcester
Sauce und Zitrone

Rindergulasch und Spätzle
Feinstes Rindfleisch mit Rotwein und
hausgemachten Butterspätzle

G E R N E  I N F O R M I E R E N  W I R  S I E  P E R S Ö N L I C H  Ü B E R  U N S E R E  T A G E S K A R T E

7

13,5

6,5

Babyspinatsalat
Mit gerösteten Mandeln, Croutons, Datteln
und roten, zart marinierten Zwiebeln

9,2

Versch. Eis, je Kugel 1,5

mit Karotten, Kichererbsen, Ingwer,
Kokosmilch, Cashew und Koriander

9Süßkartoffel-Curry 
(leicht scharf)Matjesfilet 

Gourmet Matjesfilet mit Sauce nach
Hausfrauenart und Bratkartoffeln

12,9

Schnitzel mit Pfifferlingen 17,5
Schweineschnitzel, Pfifferlinge, Speck,
Zwiebeln und Salzkartoffeln

Flammkuchen "Pfifferling"
Schmand, Pfifferlinge, Salsiccia,
Cherrytomaten, rote Zwiebeln,
Büffelmozzarella, Cheddar, Hartkäse

13,5

Hausgemachte Eisbeinsülze
Hausgemachte Remouladensauce und
Bratkartoffeln

11,9
Karolinen Burger
Laugenbriochebrötchen, Rindfleisch 150g,
karamellisierte Zwiebeln, Salat, Röstzwiebeln,
BBQ-Sauce, Knoblauchcreme, Cheddar

11,2

N E T Z W E R K  W Ä R M E
Seesport-Teller
Wir tragen dafür Sorge, dass niemand auf der
Strecke bleibt. Ein Teller um den sozialen
Zusammenhalt zu fördern. Frisch gekocht und
lecker.

0



S O F T D R I N K S

K A F F E E

B I E R  V O M  F A S S

S P E C I A L S

Coca Cola 

Café Crema

Köstritzer Edelpils 0,3L

Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato

Königspilsener Alk.-frei

Benediktiner Dunkel

Lillet Berry Karoliner Spritz Limoncello Spritz

Flasche 0,33L

 Lillet Blanc, Eiswürfel,
Goldberg Tonic und roten

Beeren

Pampelle Grapefruit Apéritif
Prosecco Mionetto,,

Sodawasser

 Limoncello, Prosecco
Mionetto. Sodawasser 

2,8€

1,8€

2,0€
2,5€

2,7€

7 €

Ruderklause 

Getränke
Fanta 2,8€
Sprite 2,8€

Gerolst. Apfelschorle 

2,8€
Fritz Kola Superzero 2,8€

3,1€Fritz Rhababer
3,1€ 

Fritz MischMasch

3,4€

B I E R  

Benediktiner Alk.-frei 3,8€
Benediktiner Weissbier 3,8€

3,8€

Flasche 0,5L

Köstritzer Edelpils 0,5L

2,8€

Weitere Spirituosen im Angebot!

7 €7 €

W A S S E R
Gerolsteiner Naturell 0,25L
Gerolsteiner Sprudel 0,25L
Gerolsteiner Naturell 0,75L
Gerolsteiner Sprudel 0,75L

1,8€
4,5€
4,5€2,3€

Bier der Woche 0,3L
Bier der Woche 0,5L

Crew Lokal Hero Helles
Flasche 0,33L

3€
Crew Drunken Sailor IPA 3€

Th. Henry Bitter Lemon 2,8€
Th. Henry Mystic Mango 2,8€
Th. Henry Pink Grapefruit 2,8€
Th. Henry Botanical Tonic 2,8€
Th. Henry Cherry Blossom 2,8€
Th. Henry Spicy Ginger 2,8€

Rauch Apfelsaft Bio 2,8€
Rauch Orangensaft 2,8€
Rauch Cranberrysaft 2,8€

Gerolst. Zitrone-Minze 3,4€ 

Flasche 0,33L

Flasche 0,25L

Club Mate

Gerolst. Lemon Rosmarin 3,4€
Gerolst. Gegrillte Melone 3,4€
Rixdorfer Fassbrause 3,4€
Johannisbeerschorle 3,5€

Radler 0,3L
Radler 0,5L

Köstritzer Schwarzbier 3,8€

Potsdamer 0,5L
Potsdamer 0,3L

2,8€
3,8€

3,0€
4,2€

3,0€
3,9€

3,0€
3,9€

https://www.thomas-henry.de/produkte/botanical-tonic/

